
 

 
 

 

МИНИСТЕРСТВО ПРОСВЕЩЕНИЯ И НАУКИ  

КАБАРДИНО-БАЛКАРСКОЙ РЕСПУБЛИКИ 
ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ  

«ДЕТСКАЯ АКАДЕМИЯ ТВОРЧЕСТВА «СОЛНЕЧНЫЙ ГОРОД» 

 

ПРИКАЗ 
 

«  30 » августа 2023 г.                                                                       № 324 

 

Об организации горячего питания  

для обучающихся Лицея для одаренных детей и  

воспитанников ГПД Центра дополнительного образования детей 

в 2023-2024 учебном году 

 

 В соответствии с СанПиН 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления 

детей и молодежи», утвержденными Постановлением Главного 

государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 года № 28,  

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения», утвержденными 

Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 

27.10.2020 № 32, в целях совершенствования системы организации и 

улучшения качества питания обучающихся и воспитанников ГБОУ «ДАТ 

«Солнечный город» Минпросвещения КБР в 2023-2024 учебном году 

 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

 

1. С 04.09.2023г. обеспечить двухразовым питанием обучающихся, 

находящихся в Лицее для одаренных детей ГБОУ «ДАТ «Солнечный город» 

Минпросвещения КБР (далее – Лицей) более 4-х часов, в количестве 203 

человек и пятиразовым питанием иногородних обучающихся, проживающих 

в пришкольном интернате, в количестве 80 человек. 

2. С 11.09.2023г. обеспечить одноразовым горячим питанием 

(полноценный обед) воспитанников группы продленного дня (далее – ГПД) в 

количестве 28 человек с понедельника по пятницу (за счет внебюджетных 

средств). 

3. Назначить ответственными за организацию питания в ГБОУ «ДАТ 

«Солнечный город» Минпросвещения КБР тьютора (Маремукова Р.Т.) и 

воспитателя ГПД (Темирова Ж.М.). 

4. Ответственным за организацию питания (Маремукова Р.Т., 

Темирова Ж.М.): 
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− осуществлять контроль за соблюдением ежедневного меню питания 

обучающихся в соответствии с утвержденным десятидневным меню; 

− вести контроль за фактической посещаемостью столовой 

обучающимися; 

− своевременно предоставлять полную информацию по вопросам 

организации питания обучающихся их родителям (законным представителям) 

и администрации Учреждения. 

5. Создать бракеражную комиссию в следующем составе: 

      Председатель: 

− Маремукова Р.Т. – тьютор; 

      Члены комиссии: 

− Батуева Э.Х. – зав.производством (шеф-повар); 

− Авраменко И.В. – тьютор; 

− Бегидова Л.М. –методист; 

− Долова А.Х. – педагог-организатор; 

− Чочаева С.В. – тьютор; 

− мед.работник. 

6. Утвердить: 

− График посещения столовой обучающимися Лицея и 

воспитанниками ГПД (Приложение №1); 

− План производственного контроля по организации питания 

(Приложение №2); 

− План мероприятий по контролю за организацией питания 

(Приложение №3): 

− Положение о бракеражной комиссии. 

7.    Тьюторам, ночным воспитателям, воспитателю ГПД: 

− обеспечить организованное посещение обеденного зала столовой 

обучающимися и воспитанниками в соответствии с утвержденным графиком 

приема пищи обучающихся; 

− обеспечить соблюдение правил личной гигиены обучающихся и 

воспитанников, в том числе тщательное мытье рук с мылом при входе в 

столовую или их обработку антисептиками;  

− осуществлять контроль за приемом пищи обучающихся и 

воспитанников.  

8. Назначить ответственными за проведение 

противоэпидемиологических мероприятий в столовой: 

− заместителя директора по АХЧ и безопасности (Батегов М.А.); 

− тьютора (Маремукова Р.Т.),  

− заведующего производством (шеф-повара) (Батуева Э.Х.). 

9. Ответственным за проведение противоэпидемиологических 

мероприятий в столовой (Батегов М.А., Маремукова Р.Т., Батуева Э.Х.) 

обеспечить: 

− мытье посуды ручным способом с обработкой столовой посуды и 

приборов дезинфицирующими средствами в соответствии с инструкциями по 



их применению, а также обязательную дезинфекцию и обработку контактных 

поверхностей в столовой при смене классных коллективов; 

− обработку обеденных столов с использованием моющих и 

дезинфицирующих средств до и после каждого приема пищи; 

− ежедневную влажную уборку кухни и столовой с применением 

дезинфицирующих средств с обработкой всех контактных поверхностей;  

− условия для гигиенической обработки рук с применением кожных 

антисептиков при входе столовую;  

− постоянное наличие в столовой средств гигиены (мыло, одноразовые 

бумажные полотенца, туалетная бумага), а также кожных антисептиков для 

обработки рук. 

10. Возложить на зав.производством (шеф-повара) (Батуева Э.Х.) и 

кладовщика (Морозова Е.М.) ответственность за: 

− контроль качества поступающих в Учреждение продуктов питания, 

исключая поставку фальсифицированной продукции; 

− качество и безопасность получаемой и выдаваемой продукции; 

− условия хранения продуктов и соблюдение сроков их реализации; 

− выполнение десятидневного меню; 

− качество и полноту закладки приготовляемой пищи;  

− витаминизацию третьих и сладких блюд;  

− использование йодированной соли; 

− раздельное приготовление пищи; 

− формирование заявки на продукты питания; 

− оформление документации по питанию и ведению бракеражных 

журналов; 

− правильность хранения суточных проб. 

11.  Возложить на заместителя директора по АХЧ и безопасности 

(Батегов М.А.) ответственность за: 

− исправность оборудования на пищеблоке, в подсобных помещениях; 

− осуществление технического надзора за всеми инженерными 

коммуникациями; 

− обеспечение наличия холодильного, технологического, 

электромеханического оборудования и его комплектующих на пищеблоке, 

необходимого количества кухонной, столовой посуды и специнвентаря; 

− обеспечение наличия необходимого количества моющих и 

дезинфицирующих средств для мытья посуды, столовой мебели и уборки 

помещений; 

− выполнение санитарно-гигиенических, санитарно-технических и 

профилактических мероприятий, препятствующих обитанию, размножению, 

расселению бытовых насекомых и грызунов; 

− ведение «Журнала денатурации пищевых отходов»; 

− за утилизацию пищевых отходов. 

12. Возложить на мед.работника ответственность за: 



− проведение профилактических мероприятий по недопущению 

нарушений установленных санитарно-гигиенических правил и норм; 

− ведение бракеражных журналов, журнала здоровья, журнала 

температурного режима; 

− за качество и полноту закладки приготовляемой пищи; 

− санитарно-гигиеническое состояние пищеблока. 

13. Ответственность за исполнение настоящего приказа возложить на 

указанных в нем лиц.  

14.  Контроль за исполнением настоящего приказа возложить на первого 

заместителя директора – руководителя Лицея для одаренных детей 

(Джаппуева Т.Б.). 

 

 

 

Директор                                                                                          М.Х.Арипшев 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение №1 

к приказу от «____» _________2023г. №____ 

«Об организации горячего питания  

для обучающихся Лицея для одаренных детей и  

воспитанников ГПД Центра дополнительного 

 образования детей в 2023-2024 учебном году» 

 

 

ГРАФИК  

посещения столовой обучающимися 

Лицея для одаренных детей и воспитанниками ГПД 

 

 

Время  Урок  Прием пищи   
08.00 – 08:20  Завтрак для обучающихся 6-11 классов 

10:00 – 10:15  Второй завтрак для обучающихся 6-8 классов 

11:45 – 12:00  Второй завтрак для обучающихся 9-11 классов 

13:30 – 14:20  Обед 

13:30 – 13:55  Обед для обучающихся 6-8 классов 

13:55 – 14:20  Обед для обучающихся 9-11 классов 

14:30 – 15:00  Обед для воспитанников ГПД 

16:00 – 16:30  Полдник (для обучающихся, проживающих в 

кампусе) 

16:00 – 16:15  Полдник для обучающихся 6-8 классов 

16:15 – 16:30  Полдник для обучающихся 9-11 классов 

19:00 – 19:30  Ужин (для обучающихся, проживающих в 

кампусе) 

19:00 – 19:15  Ужин для обучающихся 6-8 классов 

19:15 – 19:30  Ужин для обучающихся 9-11 классов 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение №2 

к приказу от «____» _________2023г. №____ 

«Об организации горячего питания  

для обучающихся Лицея для одаренных детей и  

воспитанников ГПД Центра дополнительного 

 образования детей в 2023-2024 учебном году» 

 

 
План производственного контроля по организации питания 

в ГБОУ «ДАТ «Солнечный город» Минпросвещения КБР 

на 2023-2024 учебный год: 

 

№ Контролируемый объект Перио-

дичность 

  

Докумен-

тация 

Ответственный 

1.  Организация мед.осмотра, профессиональной 

гигиенической подготовки и аттестации 

должностных лиц, деятельность которых связана с 

обслуживанием детей 

1 раз  

в год 

мед. 

книжки 

Мед.работник, 

Бекалдиева А.Б. 

 

2.  Условия труда работников пищеблока: 

− внешний вид, 

− количественный состав, 

− качественный состав, 

− информационный стенд, 

− соответствие оборудования видам услуг 

1 раз 

в месяц 

технологи-

ческие 

карты 

Батуева Э.Х. 

3.  Доставка продуктов питания: 

− режим доставки,  

− чистота автомашины, соблюдение правил 

перевозки продуктов, 

− внешний вид грузчика, наличие допуска к 

продуктам, 

− состояние тары и термосов 

2 раза  

в месяц 

СаНПин Батуева Э.Х. 

4.  Качество пищевых продуктов и их безопасность: 

− наличие сопроводительных документов 

(сертификаты, накладные), 

− бракераж, 

− маркировки, 

− прием, проба готовой продукции, 

− соблюдение сан.правил по хранению пищи, 

технологии разогревания пищи, кулинарной 

обработки пищи 

3 раза в 

неделю 

СаНПин Батуева Э.Х., 

Мед.работник, 

члены 

бракеражной 

комиссии 

5.  Ассортимент продукции: 

− рацион питания, 

− соответствие возрастным и физиологическим 

потребностям, 

− разнообразие меню, 

− соответствие перечня маркировки 

ежед-

невно 

примерное 

10-ти 

дневное 

меню 

 Батуева Э.Х., 

Мед.работник 

 

6.  Поточность производственных процессов: 

− приемка, 

− мытье продуктов 

− раздача, 

− мытье посуды, инвентаря 

2 раза  

в месяц 

СаНПин Батуева Э.Х., 

Мед.работник 

 

7.  Хранение кондитерских изделий: 

− складские помещения, 

− холодильные камеры 

1 раз в 

месяц 

СаНПин  Батуева Э.Х. 

 

 



Приложение №3 

к приказу от «____» _________2023г. №____ 

«Об организации горячего питания  

для обучающихся Лицея для одаренных детей и  

воспитанников ГПД Центра дополнительного 

 образования детей в 2023-2024 учебном году» 

 

План мероприятий по контролю за организацией питания 

в ГБОУ «ДАТ «Солнечный город» Минпросвещения КБР 

на 2023-2024 учебный год: 
 

№ Месяц Вопросы контроля Ответственный  Где 

рассматриваются 

1.  август Организация горячего питания для 

обучающихся и сотрудников 

Директор Совещание 

при директоре 

2.  Контроль за прохождением мед.осмотра 

работниками пищеблока 

Мед. работник,  

начальник ОК 

3.  сентябрь Организация горячего питания обучающихся, 

проживающих в пришкольном интернате 

Тьюторы, 

ночные 

воспитатели 

4.  Родительский всеобуч «Правильное питание – 

основа и залог здорового организма» 

Зам. руководителя 

Лицея для 

одаренных детей 

по УВР 

Родительское 

собрание 

5.  Соблюдение требований СаНПиН 

к доставке продуктов, наличие сертификатов 

качества доставляемых продуктов 

Зав. 

производством 

(шеф-повар) 

Совещание 

при директоре 

6.  Соблюдение санитарно-гигиенических норм к 

уборке помещений пищеблока, качеству мытья 

посуды 

Мед. работник 

7.  Соблюдение санитарно-гигиенических норм к 

оснащению пищеблока кухонным инвентарем, 

посудой 

Заместитель 

директора по АХЧ 

и безопасности 

8.  октябрь Соблюдение санитарно-гигиенических 

требований при приготовлении пищи, качество 

приготовления, выполнение  

10-ти дневного меню  

Зав. 

производством 

(шеф-повар) 

Совещание 

при директоре 

 

9.  ноябрь  Выполнение инструкции по охране труда и 

технике безопасности в пищеблоке 

Зав. 

производством 

(шеф-повар) 

Совещание 

при директоре 

10.  декабрь Анализ работы по охвату обучающихся 

горячим питанием 

Ответственный  

за организацию 

питания 

Совещание 

при директоре 

 

11.  Соблюдение санитарно-гигиенических норм и 

качества приготовления пищи в школьной 

столовой 

Зав. 

производством 

(шеф-повар) 

12.  январь Соблюдение санитарно-гигиенического, 

теплового, светового, и противопожарного 

режимов, правил техники безопасности в 

школьной столовой  

Заместитель 

директора по АХЧ 

и безопасности 

13.  Работа по пропаганде здорового питания Тьюторы, 

ночные 

воспитатели 

Родительские 

собрания, классные 

часы 

14.  май Обсуждение и утверждение плана 

мероприятий по подготовке и проведению 

летней оздоровительной кампании  

Управляющий 

совет 

Заседание 

Управляющего 

совета 

 


		Арипшев Мурат Хамидбиевич
	Я утвердил этот документ




